handmade in florence




configuracion LM



https://drive.google.com/file/d/1OhOVQhI5WSkAg6Kej69kxeMqdwHo0nj7/view?usp=drive_link

sistema de doble caldera

las calderas separadas optimizan la preparacion
del espresso y la produccion de vapor.

grupos saturados

asegura una estabilidad térmica inigualable,
infusion tras infusion.

paleta conica

una funcion que hace que el albarista realice la
pre-infusion en un grupo mientras el otro extrae
café. este sistema dinamico permite al operador
reducir el desvio de agua para una extraccion
mas equilibrada.



especificaciones 2 grupos 3 grupos

altura (cm/in) 53.3 /21 53.3 / 21
amplitud (cm/in) 71/28 95/38
profundidad (cm/in) 29/ 23 59/ 23

peso (kg/lbs) 61/ 135 717/ 170
voltaje 220V bifasica 220V bifasica
vataje (min) 3750 4930

vataje (max) 5450 7240
capacidad de la caldera de café (1) 34 5

capacidad de la caldera de vapor (l) / 11

especificaciones técnicas


https://lamarzoccomx.com/wp-content/uploads/2023/specs/linea-pb.pdf

3-17gfiltro 3-17g filtro

1-14¢ filtro 1-14¢ filtro

1 - tamper 1 - tamper

2 - filtro ciego 3 - filtro ciego

2 - portafiltro doble 3 - portafiltro doble
barista light barista light

patas altas patas altas

Kit de accesorios




| nada cambio.
simplemente se
hizo mas facil.



https://apps.apple.com/cr/app/la-marzocco/id6502044448?uo=2
https://play.google.com/store/apps/details?id=com.lamarzocco.app&pcampaignid=web_share

linea comercial





